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€EGAST 2010
AFFICHE COMPLET

A STRASBOURG

Du 14 au 17 mars, la 13é édition d salon professionnel de la gastronomie & Strasbourg annonce + 10 %
d’exposants et pas moins de 25 chefs, maitres artisans qui participeront a la féte des métiers de bouche dont la

boulangerie-pétisserie.

référence dans la région Nord-
Est. Selon les organisateurs, le
nombre de visiteurs et d’exposants
est en hausse tous les 2 ans. Cette
année, le salon affiche complet avec
plus 300 exposants issus de la res-

En 2010,Egast est devenu |e salon

tauration et des métiers de bouche.

Environ 25 000 visiteurs profession-
nels sont attendus. Coté animations,
le salon a prévu de nombreuses nou-
veautés dont le trophee des « Lords
du sandwich » en partenariat avec la
fédération de la boulangerie du Bas-
Rhin. Lundi 15 mars, ce concours ou-
vert & tous les artisans récompensera
le sandwich le plus original et le plus
innovant. Les produits seront jugés
par Pascal Tepper, MOF boulanger
2000 et auteur d'un ouvrage sur les

sandwichs ainsi que par Pierre Zim-
mermann, vainqueur de la Coupe du
Monde de Boulangerie 1996.

Challenge inter-CFA

Pendant les 4 jours, des apprentis is-
sus de 7 CFA d'Alsace et de Moselle
s'affronteront au cours de plusieurs
épreuves autour des thémes prin-
cipaux de I'examen du CAP : la pate

feullletée, le pain blanc, le pain de
campagne, et une piece artistique.
Le premier remportera un chéque de
1 500 euros. En patisserie, le trophée
des « Nouveaux Entremets » met-
tra en scéne les meilleurs chocola-
tiers, patissiers, glaciers et confiseurs
d'Alsace Mardi 16 mars de 16h 30 a
19h, les professionnels devront faire
preuve de leur talent en créant des
saveurs inédites. Le jury sera présidé
par Pierre Hermé et Christine Ferber.
Du 14 au 17 mars, le parc des expo-
sitions Wacken de Strasbourg sera
ouvert de 10h a 19h et lundi 15 mars
jusqu'a 21h.

JP Deleron

Les espairs de [a profession serant juges
au cours d un chalienge entre CFA

20 étoiles au Cook Show

Pendant toute la durée du salon,
des chefs (au total 20 étoilés) de
renommeée internationale et de
Jeunes chefs qui « montent » se re-
trouveront autour d'un plano pour
proposer des démonstrations culi-
naires exceptionnelles ! Parmi eux,
des cuisiniers hors-pair comme Hé-
lene Darroze, Pierre Gagnaire, Regis
Marcon ou Sébastien Bauer, chef pa-
tissier de la Maison Angelina a Panis




